
炎の四川麻婆麺
青ザーサイ・本日のデザート

Sano gc Restaurant
Recommended Dish

※季節の小鉢・本日のスープ・香の物は仕入れの状況により写真と変更となる事がございます。
※食事込みの場合は注文しない場合でも返金は致しません。 ※金額は全て税込表記となっております。 ※写真はイメージです。

Recommended

じっくりと丁寧に炊き上げた黄金スープ。
スープの為に作られたこだわりの特製麺。

総料理長がフレンチで培ったキャリアを込めた渾身の一杯です。

佐野チャーシューメン
ミニ炒飯

町中華
チャーハン
本日のスープ

醤油
ラーメン

チャーハン大盛り
プラス 220円

きのこ入り
ポークカレー
サラダ・福神漬け

チャーハン大盛り
プラス 220円

味付玉子
プラス 150円

麺の大盛り
プラス 280円

温麺大盛り
プラス 280円

肉ダブル
プラス 770円

肉ダブル
プラス 550円

牡蠣フライ1個
プラス 220円

麺の大盛り
プラス 280円

パン追加（2カット）
プラス 330円

ヒレカツカレー
サラダ・福神漬け

ヒレカツ1枚プラス
プラス 220円

温泉玉子
プラス 150円

ミニチャーハン
プラス 220円

麺の大盛り
プラス 280円

シビ辛MAX
プラス 330円

シビ辛増し
プラス 110円

ミニチャーハン
プラス 220円

麺の大盛り
プラス 280円

小ライス
プラス 220円

メガ盛り（2.5倍）
プラス 550円

温泉玉子
プラス 150円

メガ盛り
プラス 1,100円

広島産
牡蠣フライ御膳

ご飯・みそ汁・香の物
ソース・タルタル

広島県産の大ぶりな
牡蠣のみを厳選しました。

総料理長が牡蠣フライの為だけに作り上げた
特製ソース＆タルタルソースで
季節の味覚をお楽しみ下さい。

ご飯の大盛り プラス 220円 ご飯のお代わり プラス 480円 ミニサラダ プラス 280円

和牛カルビ温麺と
和牛カルビ丼
サラダ・本日のデザート

鴨と芹の京風蕎麦
（ または うどん）

ご飯・ゆずおろし・黒七味・小鉢

せり

敢えて銘柄に拘らず
日 よ々り良い和牛を厳選しております。

和牛をこよなく愛する方々に
食して頂きたい逸品です。

鴨の風味を活かすよう
京風の出汁とつゆに致しました。

付け合わせの芹にはビタミンA・C・Eが
多く含まれており、特に根には免疫力向上、
血流の改善など様々な効能が期待されております。

料理長
おすすめ

まぐろづくし丼
味噌汁・季節の小鉢・香の物

厳しい目利きの

まぐろ専門の仲買人が厳選しております。

カッスーラ・ミラネーゼ
ポークとキャベツの
ミラノ風煮込み
ライス or パン・本日のスープ
サラダ・本日のデザート

新 新

新

大ぶりなチキン南蛮には
自家製のタルタルソースたっぷりとかけております。
あっさり目のチャーハンがチキン南蛮とよく合います。

つくば鶏のチキン南蛮チャーハン
本日のスープ

ミラノをはじめとするイタリア北部の
冬の風物詩として愛されている煮込み料理です。
主にスペアリブにソーセージ、そして日替わりで

他の部位も入る事もございます。

食品ロス削減に努めているため、ご飯のサイズなどはスタッフにお申し付けください。 食品ロス削減に努めているため、ご飯のサイズなどはスタッフにお申し付けください。

ご飯の大盛り プラス 220円 ご飯のお代わり プラス 480円 ミニサラダ プラス 280円

食品ロス削減に努めているため、ご飯のサイズなどはスタッフにお申し付けください。

和牛ホルモンの
鉄板焼き
ご飯・本日のスープ・薬味
キムチ3種盛り合わせ

マルチョウ・シマチョウ・ミノ・センマイ・ギアラなど

様々の部位が入った希少なホルモン焼きです。
専用の特製ダレが絡まると箸が止まりません。

新

新

Sano gc Restaurant
Recommended Dish

Sano gc Restaurant
Recommended Dish

肉ダブル
プラス 550円

チャーハンメガ盛り（2.5倍）
プラス 550円

チャーハン大盛り
プラス 220円

食事付プラス 440円

食事付プラス 1,320円

食事付プラス550円

食事付プラス770円
食事付プラス 0円 食事付プラス 0円食事付プラス 0円

食事付プラス 770円

食事付プラス 660円

食事付プラス 770円

食事付プラス 550円 食事付プラス 550円

食事付プラス 660円

文章・画像等の内容の無断転載及び複製等の行為はご遠慮ください
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